
TRANCHEPLIEUSE
POUR MILLE IDÉES DE FORMATS, PARMI LES PLUS
PARTICULIERS

 Trancheplieuse

rev. 001088.2405.57

Formeuse pour pâtes Bologne, farfalle de différentes tailles, maltraités, orecchiette coupées, etc

Sécurité maximale et simplicité d’utilisation

Système de broyage des chutes de pâtes feuilletées avec transport continu dans l’unité de pétrissage
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TRANCHEPLIEUSE

 Trancheplieuse  Farfalle

Pâtes Bologne, farfalle de différentes tailles, maltraités, orecchiette coupées.
Large choix des formats de type "Bologna", sécurité maximale et simplicité
d’utilisation sont des caractéristiques qui la distinguent pour faire le meilleur choix
pour ces types de machines.

Principales caractéristiques techniques:

Système de broyage des résidus de pâtes feuilletées avec transport continu
dans l’unité de pétrissage
La feuille est d’abord calibrée à l’aide d’une couple de calibreurs et ensuite
découpée selon le moule choisi: ceci en évitant le séchage superficiel nocif
pour le formage
Sécurité maximale et simplicité d’utilisation, sont des caractéristiques qui la
distinguent pour faire le meilleur choix pour ces types de machines
Système de broyage des résidus de pâtes feuilletées avec transport continu
dans l’unité de mélange
PLC pour la gestion et le stockage des paramètres de ligne
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