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Structure en bois de sapin

Grille en polyester à usage alimentaire anti­hydrolyse

Haute résistance et polyvalence avec poids réduit

Trois hauteurs standards: 30, 55, 70 mm

Interchangeables avec d’autres plateaux en plastique, aluminium et acier

http://www.storci.com/Storci_Products.asp?lang=FR&pid=38
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 Plateaux empilés  Plateaux en bois

Plateaux en bois indiqués pour le séchage des pâtes et des produits similaires. La
structure en bois et la grille en polyester sont robustes et résistantes. Grâce aux trois modèles
standards, ils offrent la plus grande polyvalence. Ils sont disponibles en trois formats: pour les
lasagnes, pour les formats de pâtes courtes standards et pour les grands formats (ex. les
conchiglionis).

Principales caractéristiques techniques:

Encadrement périmétrique avec vis galvanisées pour assurer la fixation et la ténacité de
la grille dans le temps
N° 3 tubes ø 10 mm en aluminium de renfort.
Grille en polyester avec agrafage à fil continu
Glissière pour la bonne superposition des plateaux sur le chariot
Grille 100% en polyester à usage alimentaire anti­hydrolyse
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 Détail du plateau en bois avec pâtes

PLATEAUX EN BOIS  

MODÈLE DIMENSIONS (mm) MATÉRIAU HAUTEUR TOT. (mm) PLATEAUX POUR CHARIOT * POIDS (Kg)

TL­30 1200X600X30 BOIS EN SAPIN 30 57 1,5

TL­55 1200X600X55 BOIS EN SAPIN 55 33 2,2

TL­70 1200X600X70 BOIS EN SAPIN 70 26 2,8

(*): Les dimensions et données techniques ne sont pas contraignantes. Storci S.p.A. se réserve le droit de les modifier sans préavis.
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